Nos spécialités a la carte

(déjeuner et diner, 2 commander a ’avance)

Entrées

Pastilla de poisson ou pigeon fermier
Tranche de foie de vean an cumin, sance citron
Cocktail de crevettes des rochers a l'avocat, suprémes a ['orange

Cigares et brionates (samosas marocains) au fromage ou aux légumes

Plats

Dorade royale farcie de fruits de mer et vermicelles, sance chermonla
Tagine berbere légerement relevé de bonlettes de viande a la sauce tomate et anx anfs
Tagine de bauf aux artichants et petits pois
Tagine de légumes farcis a la viande et an riz
Tagine de lapin fermier et pruneanx farcis au foie gras sance an vin
Epanle d ‘agnean ritie anx légumes du jardin (2 personnes)
Coquelet on perdrix roti(e) sauce an vin et anx champignons
Lotte sance curry et rig basmati
Tagine de lotte épicé, sance chermonla
Tagine tres relevé de crevettes des rochers, sance chili

Panpiettes de lapin sance an vin, farce pruneaus-amandes

Tous nos plats sont servis avec un accompagnement de purée ou frites maison,

riz assaisonné, légumes vapeur ou pates nature.

Desserts

Mousse au chocolat

Creme caramel

Tarte au citron ou a l'orange bio

Tarte Tatin avec sa bonle de glace vanille artisanale

Poire an vin rouge épicé, avec sa boule de glace vanille artisanale



